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Prescrizioni igieniche per i produttori 
 

I produttori di cereali, oleaginose e leguminose sono tenuti a fornire la loro 
produzione di prodotti alimentari e foraggi in modo impeccabile. In questo senso, 
queste prescrizioni sono valide per tutti i produttori che consegnano il loro 
raccolto in un centro di raccolta. I produttori sono responsabili del rispetto delle 
prescrizioni al punto 2. Raccolto, imposte dalle aziende di lavorazione a cui 
conferiscono. 
 

 

1. Coltivazione 

 

Gestione aziendale generale: Il produttore deve gestire la sua azienda secondo le 
disposizioni legali. In particolare, deve garantire che i fertilizzanti come letame, 
fertilizzanti chimici, supporti e fanghi di depurazione vengano applicati secondo le 
disposizioni legali e che l'utilizzo venga registrato. La dosaggio e il momento dell'utilizzo 
devono essere conformi alle istruzioni del produttore e/o del fornitore. È vietato applicare 
cereali/oleaginose direttamente accanto al grano non mietuto. 

Gestione specifica della coltivazione: Le esigenze di una produzione contrattuale 
generale (ad es. Bio-SUISSE, IP-SUISSE, Suisse Premium) sono ugualmente vincolanti. 
Conseguenze, preparazione del terreno e scelta delle varietà devono essere scelte in 
modo da ridurre al minimo i rischi di infezione da fusariosi: se possibile evitare una 
coltivazione di grano dopo mais. Raccomandazione: In caso di coltivazione di grano 
dopo mais, il grano e le pannocchie del mais dovrebbero essere finemente triturati e 
interrati bene o sottoposti a lavorazione. Sulle particelle sono inoltre vietate varietà 
altamente suscettibili alla fusariosi, ad es. Levis, Drifter, Tapidor (vedi ESL). 

 

2. Raccolta 

 

Requisiti per le mietitrebbie: Le mietitrebbie devono essere tenute in ordine. Dove 
esiste il rischio di contaminazione di prodotto (ad es. a causa di una perdita d'olio), deve 
essere evitata una contaminazione indesiderata quando possibile con oli e grassi 
commestibili. All'inizio del raccolto devono essere eliminati tutti i residui contaminati. 
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Durante il raccolto, prima di tutto al cambio di cereali/prodotto (germe, colza, ecc.), le 
mietitrebbie-battitrici devono essere pulite in modo che non rimangano residui del 
prodotto precedente. 

Il conducente della mietitrebbia deve avere conoscenze minime sui problemi delle ferite, 
sulle contaminazioni inevitabili del raccolto e sui tipi di cereali. 

Misure precauzionali riguardanti fusariosi/micotossine Il cereale sul campo con 
fusariosi, quindi spighe con più del 5% circa di infezione di spighe (intere o parzialmente 
bianche o di colore rosa-rosato) devono essere raccolte e consegnate separatamente al 
centro di raccolta. Il contenuto di micotossine di tali partite deve essere determinato 
mediante test rapido prima del commercio. 

Per cereali non lavorati da foraggio, tra l'altro, si applica un valore limite di 1,25 mg/kg 
DON. I posti sopra questo valore non possono essere commercializzati come cereali 
panificabili. 

 

3. Condizionamento/stoccaggio in azienda 

 

Questo è consentito solo in casi eccezionali e in accordo con il centro di raccolta. 
Devono essere disponibili tutte le strutture tecniche necessarie e le competenze affinché 
il lavoro e i controlli possano essere effettuati in modo appropriato. 

Condizioni di stoccaggio: Tutti i contenitori previsti per questa occasione (carri, silos, 
pavimenti, ecc.) devono essere puliti preventivamente. Lo stoccaggio deve essere 
effettuato ben separato da altri prodotti o oggetti. La merce deve essere conservata in un 
luogo asciutto e protetto dalla luce solare diretta. Il raccolto deve essere protetto da 
animali (uccelli, topi, ecc.) e dall'accesso di persone non autorizzate. In presenza di 
parassiti, le partite devono essere disinfettate in modo professionale, le misure prese 
devono essere documentate. Il centro di raccolta è informato del risultato. Le partite 
umide devono essere essiccate immediatamente al centro di raccolta per lo stoccaggio. I 
posti umidi devono essere essiccati immediatamente. 
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4. Trasporto dal campo al centro di raccolta 

 

Il trasporto dal campo al centro di raccolta deve essere effettuato in mezzi di trasporto 
puliti e asciutti. Questi devono essere in condizioni tecniche impeccabili e devono essere 
controllati e puliti prima di ogni carico (nessun residuo di raccolto di montaggio, sacchi di 
semi, fili metallici, ecc.). In caso di necessità, il mezzo di trasporto sarà coperto. 

Carichi vietati e critici 

Nel caso per il raccolto siano previsti mezzi di trasporto non vietati per il raccolto di 
cereali o oleaginose. 

Carichi precedenti vietati sono: Rifiuti di macellazione, farine animali, sostanze 
radioattive, amianto o materiali contenenti amianto, oli minerali. 

Per carichi precedenti critici, il mezzo di trasporto deve essere pulito accuratamente 
e disinfettato prima del carico. Queste misure devono essere documentate nel libro 
di bordo. 

Carichi precedenti critici sono: Terreno da giardino/fiori miscelato con fertilizzanti 
agricoli, rifiuti metallici e rottami di automobili, sostanze tossiche e loro imballaggi, 
argilla minerale utilizzata per la depurazione, semi trattati con sostanze tossiche, 
boue d'épuration, rifiuti domestici, residui di prodotti alimentari non trattati, vetro e 
schegge di vetro, fertilizzanti organici e tutti i prodotti dichiarati contenenti OGM. 

 
 

Scarico al centro di raccolta: Prima dello scarico al centro di raccolta, è necessario 
assicurarsi che le unità di trasporto si trovino in uno stato tecnicamente e igienicamente 
ineccepibile. In particolare, vicino alla tramoggia di ricezione, è assolutamente 
necessario evitare l'inquinamento da elementi della macchina non fissi (ad es. condotti 
idraulici, copri-pneumatici o pneumatici sporchi). Nell'area dell'impianto è vietato fumare. 
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5. Igiene personale 

Un'igiene personale sufficiente deve essere garantita al contatto con il raccolto; cioè: 
mani pulite, nessun indumento molto sporco e calzature pulite. Questo vale anche per la 
consegna del raccolto al centro di raccolta. 

 

Gestione del programma: fenaco/IP SUISSE 

Traduzione: FELA SA 


